
Médaillon de lotte en croute de crevettes,
émulsion de potiron et crustacés.

Poularde fermière du Tarn en deux facons
sauce suprême et concentré de morilles.

MENUde fêtes
E N T R E E

Terrine de foie gras au vin de
noix et texture de poire.

P L A T  

D E S S E R T
Délice glacé marrons, clémentines et main de

bouddha.

U N E  C O U P E  D E  V I N  D ’ A U T A N T  E T
A M U S E - B O U C H E  D U  C H E F  V O U S  S E R A

O F F E R T E .

3  P L A T S  6 5 € / P E R S

OU



Médaillon de lotte en croute de crevettes,
émulsion de potiron et crustacés.

Poularde fermière du Tarn en deux facons
sauce suprême et concentré de morilles.

MENUde fêtes
E N T R E E

Terrine de foie gras au vin de
noix et texture de poire.

P L A T  

D E S S E R T
Délice glacé marrons, clémentines et main de

bouddha.

U N E  C O U P E  D E  V I N  D ’ A U T A N T  E T
A M U S E - B O U C H E  D U  C H E F  V O U S  S E R A

O F F E R T E .

4  P L A T S  8 0 € / P E R S

ET


