
 RESTAURANT LE

CAUSSÉA

CAUSSEA@LE-CAUSSEA.COM

05.63.37.64.90

38 Avenue de la Montagne Noire
81100 CASTRES

Half duck breast, fennel and cherry vinaigrette, seasonal vegetables

or

Turbot fillet, Dugléré style

Menu at 32€Menu at 32€Menu at 32€

CHEESE OR DESSERT

Poached peach with verbena and sumac

or

Homemade marshmallow with raspberry and yuzu

or

Cheese plate

ENTRANCE

Gazpacho made with heirloom tomatoes

or

Chef's style veal with tonnato

The list of allergens and the origin of the products are available from our teams.

PLAT PRINCIPAL



S H A R I N G  P L A T T E R S  

C h a r c u t e r i e  b o a r d

C h e e s e  b o a r d  

M i x e d  b o a r d  

O U R  D I S H E S

T a t i n  o f  c a n d i e d  t o m a t o e s ,
c r e a m y  f e t a  c h e e s e ,  t o m a t o - r o s e m a r y  c r u m b l e  a n d
t o m a t o  c h i p s

D u c k  b r e a s t ,  
F e n n e l  a n d  c h e r r y  v i n a i g r e t t e ,  s e a s o n a l
v e g e t a b l e s  

T u r b o t  D u g l é r é  s t y l e

G r i l l e d  r i b e y e  s t e a k  w i t h  S h i m i c h u r r i  s a u c e
F r e n c h  f r i e s  c o o k e d  i n  b e e f  f a t

B u r g e r ,
S e a r e d  M e d i t e r r a n e a n  b l u e f i n  t u n a ,  p r e s e r v e d
l e m o n  m a y o n n a i s e  a n d  a r u g u l a

O U R  D E S S E R T  C H E E S E S

C h e e s e  p l a t e  

P o a c h e d  p e a c h  w i t h  v e r b e n a  a n d  s u m a c

H o m e m a d e  m a r s h m a l l o w
a r o u n d  r a s p b e r r y  a n d  y u z u

O u r  i c e  c r e a m  s u n d a e s  c a n  b e  f o u n d  o n  o u r  i c e  c r e a m  m e n u .

G a z p a c h o  m a d e  w i t h  h e i r l o o m  t o m a t o e s ,
g a r l i c  c r o u t o n s  a n d  c r u s h e d  w i l d  s h r i m p

 C h e f ' s  s t y l e  v e a l  w i t h  t o n n a t o  

M i n t - i n f u s e d  c u c u m b e r ,
c r e a m y  p e a  a n d  h o r s e r a d i s h  s o u p

Z u c c h i n i  l i n g u i n e
P i p e l c h u m a  a n d  s o u r  c r e a m

O U R  E N T R A N C E S

( f o r  2  p e o p l e )

O U R  M E A L  S A L A D S

C a e s a r  S a l a d
R o m a i n e  l e t t u c e ,  C a e s a r  d r e s s i n g ,  c h i c k e n
f i l l e t ,  c r o u t o n s ,  s u n - d r i e d  t o m a t o e s ,  h a r d -
b o i l e d  e g g

C r i s p y  b r e a d e d  g o a t  c h e e s e  s a l a d  f r o m
L a  C a r l a r i é
C r i s p y  b r e a d e d  g o a t  c h e e s e ,  g r i l l e d
s m o k e d  b a c o n ,  s u n - d r i e d  t o m a t o e s ,
m e s c l u n  s a l a d

F r e s h  s a l a d
C o l o r f u l  t o m a t o e s ,  b u r r a t a ,  s e a s o n a l
f r u i t ,  a n d  r a s p b e r r y  v i n a i g r e t t e

I t a l i a n  s a l a d
S a l a d e  c a p o n a t a ,  j a m b o n  d e  p a y s ,  P e s t o
e t  B u r r a t a

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

16.00€

16.00€

16.00€

16.00€

16.00€

17.00€

17.00€

13.00€

18.00€

28.00€

28.00€

23.00€

18.00€
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